
Silvester-Menü	
	

„Tschangelair	Fischzucht“	

Saibling	Ceviche	
Apfel | Buttermilch  
Molke | Estragon	

 

„Neustifter	Wald“	

Bergkäse	Essenz	
Pilzschnitte | Thymian	

 

„Jagd	Pinnistal“	

gezupfte	Gams-Schulter	
Steinpilz | Brioche 

Preiselbeere  

  

„Tiroler	Almrind“	

Tranche	vom	Rip	Eye	Steak		
konfierte Karotten | Ganslfett |  

Hasselback | Kartoffel  

	

„Bergbauer	1200m“	

Tarte			
Bergheu | Mürbteig  

Moschbeeren | Baiser  

	

	

Euro	89,50€	

	



Vegetarisches	Menü	
„Alexander´s	Gemüse“	

Salz-Sellerie  
Apfel | Buttermlich |  

Molke | Estragon 

 

„Neustifter	Wald“	

Bergkäse	Essenz	
Pilzschnitte | Thymian 

 

„heimisches	Wintergemüse“		

geschmorter	Spitzkraut	
Steinpilz | Brioche 

Preiselbeere  

	

„Tiroler	Getreide“	

hausgemachte	Tiroler	Schlutzkrapfen	
brauner Butter | Parmesan  

Topfen | Spinat 

 

„Bergbauer	1200m“	

Tarte			
Bergheu | Mürbteig  

Moschbeeren | Baiser  

	

	

	

	

Euro	72,50€	

	



KINDERMENÜ	
	
	

Consommé	vom	Almochsen	
Nudeln 

 
	

Wiener	Schnitzel	
Pommes frites 

 
	

Eisdessert	„Kasperl“	
 

 

Euro	22,00	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Änderungen	vorbehalten!	


