
  Menüvorschläge 
 

Vorspeisen: 

 
Ceviche von den Tschangelair Forelle 

Koriander | Zwiebel | Limette | Birne | Chinakohl 
14,50€ 

 

Stubaier Bauernsalat  
Blattsalat| Zwiebel| Speck|  

gebackenes Bauernei| Frischkäse 
€ 9,50 

 

Ceasar Salat    
Salatherzen | steirisches Weidehendl  

 Parmesan | Sardellen | Toastbrot  
13,50€ 

 

Geschmorte Rübe  
Kren | Walnüsse | Sauerrahm | Mirabelle  

€ 10,20 

 

Beef Tartar  
Wurzelbrot | Kartoffel | Eigelb | Knochenmark  

16,10€ 

 

„Vitello Tonnato“  
Neustifter Kalb’l | gebeizte Goldforelle | Sesam | Jungzwiebel  

15,90€ 

 

 



 

Suppen:  
 

 

Hoferwirt´s Festtagssuppe  
Klare Tafelspitzsuppe  

Speckknödel| Grießnockerl| Milzschnitte| Wurzelgemüse  

9,20€ 

 

Orientalische Kürbissuppe 
Topfenknödel | Hokkaido Kürbis | Kernöl  

7,90€ 

 

Pastinaken- Orangensuppe 
Senior Chef’s Schinkenspeck | Grissini  

7,20€ 

 

Tafelspitzconsommé vom Almox  
Kaspressknödel | gelbe Karotten | Schnittlauch  

6,80€ 

 

Steinpilzconsommè  
Trüffelravioli | Wurzelwerk | Jungzwiebel 

9,50€ 

 

 

 

 

 

 



 

Hauptspeise:  

Surf and Turf  
Rinderfilet und Black Tiger Garnele 

Kräuterbutter | Maiskolben | Rosmarinkartoffel 
35,20€ 

 

im ganzen gebratener Kalbsrücken 
Kräuterkruste | Portweinjus | wilder Brokkoli | Kalbsbrustravioli   

33,90€ 
 

gebratener Zwiebelrostbraten – medium  
Schmorzwiebel | gefüllte Spitzpaprika | Semmelfülle 

Trüffelpommes  
27,80€ 

 

Gebratenes Schweinefilet  
Estragon | Hollandaise  

Ratatouille Gemüse | hausgemachte Kroketten   
25,90€ 

 

Gebratenes Maishendlbrust 
Portweinjus | Rosa Pfeffer | Schmorpaprika  

hausgemachte Schupfnudel  

24,50€ 

 

Steirische ½ Ente 
Orangenjus | Marillenrotkraut  

Weißbrotknödel  
32,80€ 

 

 



Fisch: 

 

Gebratenes Regenbogenforellenfilet  
Beurre Blanc | Romanesco 
Fenchel | Orange | Risotto 

24,50€ 
 

Vegetarisch:  

Selbergmochte Tiroler Schlutzkropfen 
Roggenmehl | Spinat | Topfen  
Erdäpfel | Butter | Parmesan   

16,20€ 

 

VEGANE GERICHTE AUF ANFRAGE 

 

Dessert:  

 

1 Topfen- Nougatknödel 

Butterbrösel | Birne | Zimt | hausgemachtes Schokoladeneis  
8,50€ 

 

„Heiße Liebe“ 

Himbeerragout | Schokoespuma 

Weißer Schokobrownie | Himbeersorbet | Vanillesahne 

€ 8,10 

 

Hausgemachtes Zeltenparfait  
Preiselbeere | Vanilleschaum | Mandelkuchen  

8,90€ 

 



 

Eierlikörtarte 
Baiser | Marillenkerneis | Amarant   

9,50€ 

 

„Eis zum Koschten“ 

5 hausgemachte Eissorten zum erraten 

€9,10 

 

 

 

Mitternachtsjause:  
 

 

Gulaschsuppe mit Kaisersemmel  
 

Roastbeef- Sandwich 

Eissalat | Zwiebel | Sauce Hollandaise 

 

Schweizer Wurstsalat 

 

Weißwurst 

Süßer Senf | Brezen 

 

Fleischkassemmel 

Semmel | Senf 

 

 


